
Sofralık / 
yemeklik tuz
Gıdalara tat vermek amacı ile 
kullanımının yanı sıra gıdaları 
korumak için de kullanılmaktadır. 

Selkur sofralık / yemeklik tuz saflığı ile hem 
tuzdan alınacak en fazla tadı sağlar, hem de 
turşu ve et kürleme gibi gıdaların saklanmasın-
da yüksek performans gösterir.

Ürün Kalitesi

Türk Gıda Kodeksi Tuz Tebliği’ne ve TS 11079’a 
uygun olarak, gıda güvenliği, iş güvenliği ve işçi 
sağlığı göz önünde bulundurularak üretilmiştir. 
Her bir parti ürüne analiz yapılmakta ve sertifi-
ka düzenlenmektedir. 

• Yeraltı kaya tuzu

• Çevresel etkilerden uzak

• Etkili kalite kontrolü

• İstenilen boyutlarda tane 

• İsteğe göre iyot oranı

SOFRA TUZU

çevre dostu, modern, yüksek teknoloji



SOFRA TUZU

Sofralık / yemeklik tuz

Merkez  Kızılırmak Caddesi No: 4/2 Bakanlıklar 06640 ANKARA/TÜRKİYE • Fax: +90 312 417 1006

Fabrika  Kuşça Mahallesi Kayı Caddesi No: 92 Cihanbeyli 42865 KONYA /TÜRKİYE

Selkur A.Ş broşür içerisindeki tüm bilgileri değiştirme hakkına sahiptir. Her hakkı saklıdır, izinsiz çoğaltılamaz, kopyalanamaz.

+90 312 425 8896

info@selkur.com.tr

www.selkur.com.tr

Ürün adı	 tuz - sodyum klorür - yemeklik/sofralık tuz

Kaynağı	 kaya tuzu çözeltisi

Üretim Tekniği	 MVR buharlaştırma yöntemi ile rafine

Menşei	 TÜRKİYE

CAS	 7647-14-5

GTIP	 2501

Formül 	 NaCl

İç Ambalaj Hacim	 1g’dan 3kg’a kadar

İç Ambalaj Tipi ve Malzemesi	 yastık ambalaj - PE+OPP, PE+PE

	 körüklü ambalaj - PE+OPP, PE+PE

	 kutu ambalaj - lamineli veya laminesiz karton

	 tuzluk - PET

İyot Oranı	 25 - 40mg/kg veya talebe göre

Kekleşme Önleyici	 E536 10mg/kg veya talebe göre

Tane Büyüklüğü	 0,35µ - 0,65µ

TSE	 933 Sınıf 1 Tip 1 ve 2

Özellikleri

Hizmet

En iyi ürünü en iyi hizmet ile vermeyi ilke edinen ekibimiz, her bir tane tuzumuzun hak ettiği değer ile müşte-
rilerimize ulaştırmaktadır.

Belgelendirme

BRC, ISO 9001, ISO 22000, Helal

Talep etmeniz durumunda fason imalat da yapılmaktadır.
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